


Embutido 
       (charcuterie) 

SOUBRESSADA 6 € 
Chair à saucisse épicée au Paprika, à tartiner - Spécialité de Majorque 
CHORIZO IBERIQUE 7 € 
Saucisson de cochon ibérique, légèrement pimenté 
FUET 9 € 
Saucisse sèche très fine, légèrement poivrée - Spécialité de Catalogne 
TERRINE ARTISANALE - Maison Guasch   10 € 
aux cèpes et foie gras et ses condiments 

40g 80g 
LOMO PATA NEGRA DE BELLOTA Filet de cochon séché   5 € 9 € 
MORCILLA Boudin noir séché 5 € 9 € 

Los Jamones 
40g 80g 

JAMON SERRANO RESERVA 6 € 11 € 
18 à 20 mois d’affinage  
CECINA DE LÉON 8 € 15 €   
Jambon de bœuf de Galice, séché et fumé       
JAMON PATA NEGRA DE JABUGO 10 € 19 € 
48 mois d’affinage - Porc ibérique élevé au gland 

Tapas frias
(froide) 

PAN CON TOMATE 5 € 
Pain grillé tartiné de sauce tomate à l’ail et l’huile d’olive 
ŒUFS MIMOSA - Œufs durs coupés en 2, 6 € 
garnis de mayonnaise, soupoudrés de jaune d’œuf émietté  
HOUMOUS maison - Servi avec croûtons 7 € 
POIVRONNADE - Servi avec croûtons 8 € 
CREME D’ARTICHAUT à la truffe - Servi avec croûtons 8 € 
QUESO ESCURADO CURADO 9 € 
AOP - Tome au lait cru de brebis - 10 mois d’affinage  
ESCALIVADE  10 € 
Légumes rôtis au four, marinés à l’huile d’olive et vinaigre de xérès 

Tapas del mar 
(mer) 

CALAMARS À LA ROMAINE - Servi avec citron 8 € 
FRITURA MIXTA - Encornet, poule, seiche, crevette, calamars, citron 11 € 
MOULES GRATINEES - En persillade 11 € 
SEICHES EN PERSILLADE - Fricassée de seiches grillées à la plancha 13 € 
GAMBAS GRILLÉES À LA PLANCHA en persillade, flambées à l’anisette           16 € 



Tapas de carne 
(Viande)	

SAUCISSE CATALANE - Maison Guasch   11 € 
Saucisse maigre de porc et aïoli maison  
CHORIZETTES GRILLÉES - Maison Guasch 11 € 
Saucisses de chorizo frais, cuites à la plancha 
ROUSTE DE COCHON - Maison Guasch  11 € 
Poitrine de cochon tranchée et grillée à la plancha aux herbes et aïoli 
CROQUE MONSIEUR TRUFFE       12 € 
Jambon blanc, béchamel à la truffe, queso escurado 
TATAKI DE BŒUF - Servi sur planche, sauce teriyaki, graines de sésame 16 €        

Tapas del sol 
(Soleil)

BEIGNETS DE COURGETTES - Servi avec mayonnaise Caesar 6 € 
LEGUMES EN TEMPURA - Servi avec mayonnaise Caesar  6 € 
PIMENTS PADRON - Piments verts doux, servis frits,  7 € 
fleur de sel et poivre du moulin  
PATATAS BRAVAS - Servi avec sauce bravas   7 € 
CROQUETAS JAMON  8 € 
Incontournable croquette espagnole au jambon ibérique  
CROQUETAS DE MORUE 8 € 
Incontournable croquette espagnole au cabillaud  
TORTILLA CATALANE 11 € 
Pommes de terre, chorizo, oignons, oeufs 

Postres 
(Dessert)

DESSERT DU MOMENT (selon disponibilité) 6 € 
CRÈME CATALANE  6 € 
Crème parfumée aux zestes d’orange et citron,  
cannelle et badiane 
CHURROS « fer à cheval » - Sauce nocciolata maison  7 € 
BROOKIE MAISON 8 € 
Servi avec crème anglaise pralinée  
VERRINE GOURMANDE 8 € 
Pommes caramélisées, crème mascarpone, pop corn 
BARBE A CHOU 9 € 
Chou maison, glace vanille, barbe à papa  
CAFÉ GOURMAND 9 € 
Expresso costadoro, crème catalane, verrine,  
brownie et glace vanille 
CAFE LIEGEOIS - Glace café, glace vanille, chantilly et ristretto 10 € 
CHOCOLAT LIEGEOIS 10 € 
Glace vanille, glace chocolat, chantilly et sauce chocolat 



Menu enfant – 11€

Mini burger ou filets de poulet panés 
pommes de terre rissolées et salade verte 

--- 
Churros nocciolata ou glace vanille 




