
   
 

   
 

  

      TAPAS  

  

Tapas froides 

 

Poireaux mimosa  7 € 

Nachos  8 € 

Chips de maïs – 1 sauce au choix salsa ou guacamole (sauce supplémentaire : 0,50 €) 

Fuet catalan – 160g.  9 € 

Chiffonnade de jambon cuit à la truffe d’été – 100g.  11 € 

Burrata truffé  12 € 

Salade, huile d’olive, croûtons 

Carpaccio de Manchego – 120g.  13 € 

Fromage de brebis, confiture de figues & salade  

Jambon Serrano reserva 40g 80g 

14 mois d’affinage 7 € 13 € 

Gravlax de saumon – 150g.  14 € 

Crème citron, aneth 

 

Tapas chaudes 

 

Patatas bravas  7 € 

Sauce bravas (ou aïoli truffé supplément 1€) 

Pimientos de Padrón  8 € 

Piments verts doux, fleur de sel et poivre du moulin 

Beignets de courgettes  8 € 

Mayonnaise aux herbes  

Cassolette de gratin de pomme de terre à la truffe  9 € 

Croquetas jamon – 5 pièces  9 €  

Incontournable croquette espagnole au jambon 

Croque-monsieur façon tartiflette  11 € 

Finger Fish - 7 pièces  12 € 

Sauce tartare maison 

Encornets Panko  14 € 

Sauce aïoli 



   
 

   
 

 
 

       Plats à partager     

 

Boles de picolat – 4 pièces 16 € 

Boulettes artisanales de bœuf et porc mijotées à la tomate olives vertes et champignons 

Magret de canard – env. 300g 17 € 

Jus de romarin corsé   

Tataki de thon à la japonaise – env. 180g 21 € 

Sauce soja, gingembre, huile de sésame 

Ribs de bœuf confits – env. 500g 26 € 

Sauce barbecue 

Mont d’Or rôti – env. 500g 32 € 

Rôti à l’ail et thym pommes de terre grenailles, croûtons 

     

 

 

 

Côte de bœuf à la florentine 1,2 kg 80 € 

Avec son gratin de pommes de terre à la truffe 

 

 

 

 

 

Menu enfant  

 11€ 

(jusqu’à 12ans) 

 

Finger fish (filet de colin pané),  frites 

Ou 

Filets de poulet pané, frites 

——— 

Churros “fer à cheval”, Nutella                      

Ou         

 Glace 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



   
 

   
 

  

        DESSERTS  

 

Dessert du moment - (selon disponibilité) 8 € 

Churros 8 € 

"Fer à cheval", Nutella  

Poire pochée des gourmands 9 € 

Poire pochée à l’hibiscus, crumble chocolat, glace pêche 

Le cookie tout chaud (6 min. de cuisson) 9 € 

Cookie noisette / praliné en cassolette avec sa boule de glace vanille    

Sphère café 10 € 

Biscuit spéculos, cœur café et sa robe de chocolat blanc 

Buena Chocolat  10 € 

Biscuit moelleux, crémeux chocolat noir & sauce chocolat 

Café gourmand 11 € 

Expresso costadoro, nos desserts miniatures de la carte 

Thé gourmand 12 € 

Thé, nos desserts miniatures de la carte 

Nos liégeois - café, chocolat, fruits rouges 12 € 
Glace, chantilly et sauce 

Boules de glace 

1 boule 3 € 
2 boules 6 € 

Supplément chantilly 1 € 

 

       BOISSONS CHAUDES Café Costardoro   

 

Expresso, Ristretto, Café allongé 2 € 

Noisette  2,50 € 

Double café 3,50 € 

Grand crème, Capuccino 5 € 

Thé (Breakfast - Darjeeling - Thé vert menthe - Earl grey) ou Infusion (verveine -Tilleul menthe) 4 € 

Irish Coffee 12 € 




